
MENU

La prima Steak House della Campania

SINCE
2003



S TA R T E R 
MIX DI BRUSCHETTE
 Lardo di colonnata, pomodorini, crema di formaggi, ragù di cinghiale...€8,00

ANTIPASTO EL BORRACHIO
Sformatino di patate e formaggi, capocollo, soppressata,  
bruschetta con scamorza e porcini, polenta alla griglia  
con lardo di colonnata,piatto di stagione ......................................................... €10,50

PLATEAU DI FORMAGGI SELEZIONATI IRPINI............................................ €11,50

FONDUTA DI FORMAGGI CON CROSTINI DI PANE .................................... €8,50

TAGLIERE NOSTRANO 
.Pancetta, capocollo, soppressata, prosciutto crudo ..................................... €10,50

BRESAOLA, RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA ................................................. €10,50

C O N T O R N I
PATATE NOVELLE AL FORNO………………………………………….....……………………….€4,50
VERDURE GRIGLIATE …………………………………………………………………….………..….….€4,50
INSALATA MISTA………………………………………………………………………………….....……….€4,50
VERDURE DI STAGIONE SALTATE……………………………………………….………..…….€5,00
PORCINI TRIFOLATI……………………………………………………………………….............………€5,50
PATATE NOVELLE E PORCINI ……………………………………………………………..……….€6,00

P R I M I  P I AT T I
BUCATINI ALL’ AMATRICIANA ……………...………….............................……..……..€12,00

TONNARELLI CACIO E PEPE…………………………....................................................€13,00

MEZZA MANICA RIGATA ALLA CARBONARA..............................................€13,00

SPAGHETTI ALLA CHITARRA  CON PORRO, GUANCIALE E 
RICOTTA SALATA ………………………......................………………………….…….….....….….. €13,00

 RISOTTO MANTECATO PROVOLA AFFUMICATA, RADICCHIO E SPECK…. €13,00

PACCHERI CON  BACCALA, OLIVE, POMODORINI E CUCUNCI...…….....€14,00

SPAGHETTONE ARMANDO  ALLO SCARPARIELLO IN CROSTA DI 
PARMIGIANO...……...................................................................................................….€14,00

CHICCHE DI PATATE PORRO, GUANCIALE, POMODORINI, 
PROVOLA   AFFUMICATA E RUCOLA ...……......................................................€14,00

SCIALATIELLI ALLA NERANO 
CON CREMA DI ZUCCHINE E SCAGLIE DI CACIOCAVALLO...…….............€15,00

CUPOLA DI SCIALATIELLI CON FUNGHI PORCINI E PROVOLA 
AFFUMICATA..……......................................................................................................…€15,00

CANNAZZE DI CALITRI CON GENOVESE DI ANGUS IBERICO ...….....….€15,00



S E C O N D I  P I AT T I

 SCOTTONA NORLAND  
Tagliata con rucola, pomodorini, scaglie di grana  
e riduzione di aceto balsamico (250 gr) ........................................................... €20,00
 Picana alla griglia (300 gr)………………………………………………….…………………......…€20,00
 Tagliata con funghi porcini (250gr) …………………..........……………………..……....…€21,00
 Controfiletto alla griglia (300 gr)………………………………………………...……………... €24,00
 Filetto con lardo di colonnata (300gr)……………………..…………......................... €25,00

BLACK ANGUS IBERICO
 Black burger con cheddar, bacon e salsa BBQ  
con contorno di patatine fritte (250gr) .…………….……………………………………....€14,00
 Maminha  alla griglia (300 gr)………………………………………….…………..…….….....…€20,00

 SCOTTONA ITALIANA
 Orecchia di elefante alla Milanese - Costata impanata e fritta con 
burro chiarificato (taglio min 450gr)….….....….....….....….....….....…...……….…€5,00/hg
 Costata  alla griglia (taglio min 450gr)……………..…………………..…..….….….…€5,00/hg
 Fiorentina alla griglia (taglio min 700gr)………….………..………..……………..…€6,00/hg

MAIALE 
Spare Ribs alla Texana con salsa BBQ e patatine fritte 
costolette di maiale cotte lentamente al forno in pezzi interi  
secondo ricetta americana (500gr)……………..…..........................................….......€19,00
 Stinco di maiale al forno (600 gr)…….…………………..…………….……………..…………€17,00
 Porchetta nostrana (250 gr)……………………………………………………..……….……..…….€11,00
 Salsiccia e broccoli ………………...………………….……….......................................….………€9,50
 Cotechino con patate novelle e pepacelle………………….............................….….€10,50

 

OVINO
 Arrosticini di castrato abruzzese al forno 10 pz (300gr)……………….........….€16,50
 Costine di agnello alla griglia (300 gr)........................................................……....€17,00

POLLO
 Scaloppina al limone (200gr)……………..……………….…………….....................…….....€11,00
 Cotoletta (200gr) con patatine fritte……………..…........................................………..€9,50
 Rosticelle - fuselli e alette di pollo arrosto speziate (5pz 200gr)………......€9,00



PA E L L A  SOLO VENERDI, SABATO E DOMENICA

 
PAELLA VEG  
Riso con zafferano, paprica dolce e verdure………………............…..............….... €10,50
                             
PAELLA DE PESCADO  
Riso con zafferano, paprica dolce, verdure  e pesce…………….………………….. €16,50
 
PAELLA VALENCIANA  
Riso con zafferano, paprica dolce, verdure, pesce e salsiccia……..………….. €17,50

B A C C A L À 
 

FILETTO DI BACCALÀ FRITTO CON INSALATINA CROCCANTE  
E PEPERONE CRUSCO (250gr)…………………………………………………………………..….€15,00

FILETTO DI BACCALÀ GRATINATO AL FORNO CON CURCUMA,  
PAPRICA DOLCE E GRANELLA DI PISTACCHI (250gr)….……………......…….€17,00

FILETTO DI BACCALÀ ALLA LUCIANA (250gr)………..…………………….........…€17,00

F R I T T I  E  S F I Z I

TRIS DI MONTANARINE
Pomodoro, parmigiano basilico. Mortadella, 
pistacchio di bronte. Genovese di angus iberico e scaglie di grana ….... €10,00
CROCCHE DI NOSTRA PRODUZIONE 1pz……………………………...........................€2,50
CROCCHÈ MORTADELLA E PESTO DI PISTACCHIO1pz…………………………..€3,50
ARANCINO DI NOSTRA PRODUZIONE 1pz…………………………..........................€2,50
FRITTATINA DI PASTA DI NOSTRA PRODUZIONE 1pz……….................…..€2,50
FRITTELLA DI ALGHE 5pz……….…………….................................………………………..…€2,50
 GRATIN DI PATATE E FORMAGGI 1pz………..................................................…..€2,50
HOT BANDITOS croccanti filettini di pollo fritti con chili e paprica 1pz…….....………..€2,50
RED HOT JALAPENOS Peperoni messicani piccanti fritti ripieni di formaggio 1pz €1,50
GREEN JALAPENOS Peperoni messicani fritti ripieni di formaggio 1pz  ...................... €1,50
PATATINE FRITTE 1 porz…………………………………………................................……..….€4,50
STRACCETTI DI PIZZA ALLA NUTELLA…….......……………………………............…..€9,00

F R I T T U R A  D I  P E S C E
SOLO VENERDI, SABATO E DOMENICA

 FRITTO MISTO DI CALAMARI E GAMBERETTI DI SICILIA (250gr)..…€15,00
ALICI FRITTE DI CETARA (250 gr)………………………….…………….......................…€12,00



P I Z Z A
MARINARA  pomodoro, aglio, origano............................................................... € 4,50
NAPOLI  pomodoro, acciughe, capperi ...............................................................€ 5,00
MARGHERITA pomodoro, fior di latte, basilico............................................... € 5,50
PROVOLA E PEPE pomodoro, provola affumicata e pepe......................... € 6,50
CAPRI pomodorini, fior di latte, basilico............................................................. € 6,50
BERLINO fior di latte, wurstel, patatine fritte .................................................. € 6,50
DIAVOLA pomodoro, fior di latte, salame piccante.........................................€ 7,00
DELIZIOSA fior di latte, panna, prosciutto cotto e mais..................................€7,50
COSACCA pomodoro, basilico, pecorino romano DOP...................................€ 8,00
BUFALINA pomodoro, mozzarella di bufala, basilico................................... € 8,50
NERANO crema di zucchine, chips di zucchine, 
provola affumicata, scaglie di caciocavallo......................................................... € 8,50
CAPRICCIOSA pomodoro, fior di latte, carciofini, 
olive, funghi, prosciutto cotto................................................................................... € 8,50
VEGETARIANA fior di latte, pomodorini, verdure grigliate ....................... € 8,50
CARRETTIERA fior di latte, provola affumicata, broccoli e salsiccia...... € 8,50
LUCIGNOLO provola affumicata, pancetta, crocchè di patate.................... € 8,50
CINQUE FORMAGGI fior di latte, provola affumicata, 
fontina, gorgonzola, grana........................................................................................ € 8,50
SALSICCIA E PATATE fior di latte, provola affumicata, 
salsiccia, patate al forno, rosmarino...................................................................... € 8,50
TONNARINA fior di latte, tonno, cipolla ramata di montoro, limone 
grattugiato....................................................................................................................... € 9,00
BOLOGNESE fior di latte, mortadella dop, granella di pistacchi……….…….€9,00
MAIALINA provola affumicata, porchetta.......................................................... €9,50
TIROLESE fior di latte, provola affumicata, speck, 
rucola, scaglie di grana .............................................................................................. € 9,50
CACIO E PEPE fior di latte, caciocavallo, pomodorini gialli, pepe nero  € 9,50
IRPINA fior di latte, caciocavallo, briciole di cotechino................................€ 9,50
PARADISO fior di latte, prosciutto crudo, bocconcini di bufala.................€ 9,50
ORSINA pesto d’aglio orsino, alici di Cetara, 
pomodori secchi, bufala e fili di peperoncino .................................................€ 11,00
EL BORRACHO mozzarella di bufala, funghi porcini, tartufo .................. € 11,50

F O R N A R I N E
TRICOLORE pomodorini, rucola, grana...................................................................€8,00
PRIMAVERA rucola, radicchio, pomodorini, prosciutto crudo, 
bocconcini di bufala.................................................................................................................€9,50
GRECA rucola, pomodorini secchi, feta greca, olive, noci, 
cipolla, origano............................................................................................................................€9,50
NUTELLINA pomodorini, rucola, grana...................................................................€8,00

C A L Z O N I  A L  F O R N O
DOC 1 RIPIENO: provola affumicata, funghi porcini;  
guarnizione: speck, rucola.............................................................................................€11,00
DOC 2 RIPIENO: pomodoro, fior di latte;  
guarnizione: prosciutto crudo, scaglie di grana.......................................................€11,00

OPZIONE FIOR DI LATTE SENZA LATTOSIO + €2
 MARINARA, NAPOLI, MARGHERITA, PROVOLA E PEPE
 OPZIONE RUOTA DI CARRO + €2



B I R R E  A L L A  S P I N A
B E L G I O
 STELLA ARTOIS CHIARA PICCOLA............................................................20cl      €3,50
STELLA ARTOIS CHIARA MEDIA..................................................................40cl     €6,00
STELLA ARTOIS CHIARA CARAFFA..............................................................1,5l     €16,00
LEFFE ROUGE PICCOLA........................................................................................33cl    €6,00
LEFFE ROUGE  MEDIA..........................................................................................50cl    €8,50
LEFFE ROUGE CARAFFA.......................................................................................1,5l    €22,00

B I B I T E
ACQUA Naturale o Frizzante.............................................................................70cl        €2,50 
COCACOLA, FANTA, SPRITE E COCA ZERO vetro...............................33cl         €3,00 
COCA COLA VETRO..................................................................................................1Lt        €4,50

D O L C I
di nostra produzione ........................................................................................................        €4,50

El Borracho Steak House 
Via Traversa 63, Mercogliano - Avellino 

Tel. 0825 68 18 50 

Richiedi gratuitamente la nostra fidelity card! 

Ricarichi il 10% dell’importo speso 
e lo riutilizzi quando e come vuoi! 

COPERTO: €2,50

#SIAMOTUTTIBORRACHOS

C A L Z O N I  F R I T T I
DOC 3 RIPIENO: carole, parmigiano, provola affumicata, alici, olive........€11,50
DOC 4 RIPIENO: ricotta, fior di latte, pomodoro, salame napoli, cotto...€11,00

S A N G R I A
MEZZA CARAFFA...................................................................................................1l          €10,00 
CARAFFA......................................................................................................................1l          €10,00 


